
Desserts

FINGER fOOD
            Tapenade d’olives noires, légumes crus de saison              

Falafels aux herbes, yaourt aux épices zaatar
Crispy de volaille fermière, ketchup de piquillos

Croquettes de jambon de Bayonne & tomme de brebis
Planche de charcuteries & fromages du Pays Basque

    OPTION Végétalienne sur demande

ENTRéES

PLATS

Dessert du jour
Churros maison, pâte à tartiner 
Shortbread à l’abricot et crème glacée basilic
Le chocolat guanaja au fruit de la passion
Fraises fraîches & langues de chat, pour 2 personnes
Smoothie fraise à la verveine ou crème légère vanille
La touche Feel Good: 
Notre Café ou Thé gourmand (3 mini-desserts maison)
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Végétarien

Entrée du jour                                                                                                                 
Velouté frais de petits pois et menthe à la moutarde de Brive, mouillette géante
L’Œuf fermier poché, poireau bio, crumble de sarrazin
Salade de thon rouge en tataki et thon blanc fumé
Pain ciabatta & vitello tonnato
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Plat du jour
Ravioles de champignons, shiitakés et pleurotes, noisettes
Basque Burger (bœuf limousin), confit d’oignon et chorizo
Lieu jaune de ligne du Port de Saint-Jean-de-Luz, 
écrasé de pomme de terre au kalamansi, sauce façon tartare
Chipirons et chorizo sautés, carottes dans tous ses états
Pluma de cochon fumée et rôtie, jus au xérès, courgettes aux piquillos
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LUNdi - VENdredi
Entrée du jour +  

Plat du jour 
ou  

Plat  du jour +  
Dessert du jour

24

KIDS MENU 15
JUSQU’À 12 ANS

Dessert au choix
hors “The Feel Good Touch”

Burger de boeuf, frites

Poisson du jour, purée
de pomme de terre

Ou

Sirop à l’eau

 Mets signature Cédric Béchade - FRUITS, légumes et poissons du sud-Ouest    
 Les viandes sont d’origine UE.   Prix nets TTC en Euros, service compris.

12H00- 14H30
19H00-22H30
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