
Desserts

FINGER fOOD
                   Tapenade d’olives noires, légumes crus de saison     9€        

Falafels aux herbes, yaourt aux épices zaatar   11€
Crispy de volaille fermière, ketchup de piquillos   12€

Croquettes de pommes de terre, jambon cru & fromage   15€
Planche de charcuteries & fromages du Pays Basque   25€

       OPTION Végétalienne sur demande

ENTRéES

PLATS

Dessert du jour                                                                         10€
Churros maison, pâte à tartiner aux noisettes                    7€
Sablé sarrasin, figues rôties à la cannelle, sorbet cassis,
espuma de yaourt grec parfumé au poivre de Timut et
pollen de miel                                                                            10€
Le chocolat Guanaja au fruit de la passion                        10€
Tarte Tatin parfumée à l’huile d’olive, crème d’Isigny     10€
La Feel Good Touch                                                                12€
Notre Café ou Thé gourmand (3 mini-desserts maison)

Végétarien

Entrée du jour                                                                                                                                      9€        
Velouté de butternut, éclats de châtaignes, crème fraiche d’Isigny                                           9€
L’Œuf fermier poché, poireau bio, crumble de sarrazin                                                               9€
Salade de thon rouge en tataki et thon blanc fumé, cacahuètes                                              12€
Tartelette fromage bleu des Basques, praliné aux noix, pomme bio et sucrine rôtie            12€

Plat du jour                                                                                                                                                          18€
Ravioles de champignons, shiitakés et pleurotes, noisettes                                                                   18€
Basque Bacon Burger (bœuf limousin), frites, confit d’oignon et chorizo                                          21€
Merlu de ligne du Port de Saint-Jean-de-Luz,  
écrasé de pomme de terre au kalamansi, sauce façon tartare                                                                            23€
Chipirons et chorizo sautés, carotte dans tous ses états                                                                        23€
Pluma de cochon fumée, jus au Xéres, panais glacé au miel de châtaigné et en mousseline      24€

Formule déjeuner
Entrée du jour +  Plat du jour 
ou  
Plat  du jour +  Dessert du jour

24 €

KIDS MENU 15 €

Burger de boeuf, frites
ou

Poisson du jour, purée de pommes
de terre

Churros ou glace

Sirop à l’eau

 Fruits, légumes et poissons du sud-Ouest    
 Viandes  d’origine UE.   Prix nets TTC en Euros, service compris.

12H00-14H30
19H00-22H30

32 €

jusqu’à 12 ans

Entrée du jour +  Plat du jour  
+ Dessert du jour

De lundi à vendredi


